IFinc Dining

by Iansi Treichl

GrufB aus der Kiiche

Reinanke

Radieschen / Alpenkaviar
2016 Neuburger / Brotschirm / M. Resch / Wien / Wachau

Duett vom Rotwild

Erdapfel / Brokkoli
2015 Sankt Laurent / Ried Holzspur / Johanneshof-Reinisch / Thermenregion

Zwetschke

Walnuss / Zimt
2019 Ramandolo / G. Dri / Friaul



IFine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedurfnis die besten dsterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertsch&tzung
gegenulber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB3, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen einen besonderen kulinarischen Abend.
lhr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,

Wir vertrauen:

Walnuss: Bégler’s Garten
Erdéapfel: Kinzachhof Thaur
Rotwild, Zwetschke: Tirol
Reinanke: Salzburg
Alpenkaviar: Oberésterreich

Speziell flr unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir lhnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Mentpreis 3-Gang € 75,00 // Weinfolge € 37,00 // Autofahrer-Weinbegleitung € 20,00
Dieses Ment wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



