Iine Dining

by Iansi Treichl

GrulB3 aus der Kiiche

*kk

Freilandente

Karotte / Mais
2023 Exceptional Harvest / Pedro Ximénez-Spinola / Andalusien

*kk

Schwarzer Reis
Paprika / Artischocke
2019 Campill / Vernatsch / Pranzegg / Sidltirol

*kk

Wagyu
Kirbis / Sellerie
2019 Saumur Rouge / Cabernet Franc / La Ripaille / Stater-West / Loire

*kk

Duett vom Stér
Alpengarnele / Karfiol / Ravioli
2018 Riesling / Smaragd Ried Schiitt / Knoll / Wachau

*kk

Kirbis
Hagebutte / Nougat
2019 Zierfandler / Auslese / Stadlmann / Thermenregion



Fine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedurfnis die besten dsterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertsch&tzung
gegenlber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen einen besonderen kulinarischen Abend.
lhr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,

Wir vertrauen:

Krauter: Bégler’s Krgutergarten
Wagyu: Alpbacher Bergbauernfleisch
Alpengarnele: Alpengarnele Hall in Tirol
Gemdiise: Kinzachhof Thaur
Stor: Alpenkaviar Oberosterreich
Freilandente: Steiermark

Speziell fir unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir lhnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

MentUpreis 5-Gang € 105,00 // Weinfolge € 68,00 // Autofahrer-Weinbegleitung € 37,00
Dieses Ment wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



